
 eat

13 -

30-

• Salade

• Poêlée de légumes

• Polenta crémeuse au parmesan et noisettes

• Frites de pommes de terre

23 -

20-

23-

Entrées/À partager

Assiette de fromages – Maison Figuerola

Terrine maison, lapin et porc, pickles de moutarde

Cromesquis de queue de bœuf , mayonnaise maison à l'ail noir

Tourte de pommes de terre, mont d'or truffé, truffe melanosporum râpée 

Poireaux vinaigrette, daïkon fumé, œufs de truite, herbes fraîches, huile de poireaux 

Tarama maison, toast à l'encre de seiche 

Lobster roll – Mayonnaise au citron vert, cébettes, céleri branche, oignons frits, pickles

Garnitures 7 -

13 -

 8,5 -

Desserts

Café cookie

Pain perdu brioché – Nutella ou caramel 

beurre salé aux cacahuètes, noisettes grillées, 

glace vanille

Affogato praliné pistache – Glace vanille, 

expresso

Profiteroles, choux de "Chou eaux vives",  

amandes grillées, sauce chocolat, glace vanille 

Crème renversée au caramel

Biscuit ricotta, labneh à la fleur d'oranger, 

poire pochée à la cannelle

Glaces et sorbets GelatoMania (2 boules) – 

fraise, citron, passion, ananas-basilic, sorbet 

cacao, vanille, pistache, café, snickers, marron 

Negroni glacé 

 26-

19-

 35/28/26-

Provenances: Volaille CH/FR, Bœuf CH, Porc CH/FR, Cabillaud Atlantique Nord Est, Thon Espagne, Saumon Ecosse, Pain Suisse, viennoiseries 

France. Les ingrédients présents dans nos plats sont susceptibles de provoquer des allergies ou des intolérances n'hésitez pas à nous solliciter

. Tous les prix s'entendent en CHF, TVA et service inclus 

33-

34-

 9 -

23-

42-

13 -

17-

33-

10 -

14 -

 13 -
38-

42-

17-

SOIR
Pavé de cabillaud cuit à basse température –bouillon thaï aux champignons, légumes de saison, coriandre

Tartare de thon méditerranéen, mayonnaise à la bonite séchée, avocat, agrumes, câpres frits, cébettes 

Gnocchis de pommes de terre au parmesan, radicchio braisé, pistaches grillées, huile d'herbes

Cordon bleu maison – volaille, vieux gruyère, jambon blanc, jus de volaille, huile aux herbes

Aligot, saucisse de porc "Boucherie des Eaux Vives" grillée, purée de pommes de terre à la tomme fraiche de "Bruand " 

Vol au vent, fricassée de pintade, ris de veau rôti, carottes, morilles, portobello  

Rumstek rassis sur l'os- condiment dattes-satay, jus corsé

Bowl – lentilles, petit épeautre, granola maison, chou rouge- betteraves, halloumi grillé, potimarron rôti aux épices,  

poires,  cébettes, vinaigrette noix-sirop d’érable et moutarde

Au choix : Poulpe / Poulet / Végétarien

Croque-Monsieur – Jambon blanc, fromage de la vallée de Conches, salade

Tartare de bœuf classique au couteau

Burger – Steak haché de bœuf, oignons frits, mayonnaise à l'ail noir, pickles de concombre et salade 

Suppléments : Bacon +2 / Fromage (raclette ou cheddar) +3

 26-
11 -

30-

39-









